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SKLADOVANI
Mohu pouzit i saCek s kvasnicemi, ktery jsem uz dfive oteviel?

» Pro 500 g sacky nedoporucujeme znovu pouzit kvasnice z dfive otevieného sacku.
Nicméné pokud byl ze sacku odveden vzduch a sacek byl opét hermeticky uzavien,
je dle nasich zkuSenosti mozné takto kvasnice pfi nizké teploté (napf. lednice)
uchovat dalSi cely tyden pfi zachovani jejich dostatecné efektivity kvaseni. Méjte vzdy
na paméti, Ze je nutné nechat sacek po vyjmuti z lednice za pokojové teploty nechat
prejit zpét na tuto pokojovou teplotu.

Tento postup Ize aplikovat pouze jednou. PFi pfechodu kvasnic z chladu zpét na
pokojovou teplotu dojde k formovani vihkosti na povrchu kvasnic, které uz neni
mozné se dodate¢né zbavit. Tato vihkost je vzdy do urcité miry zdrojem nechténé
kontaminace kvasnic.

REHYDRATACE KVASNIC
Jaké jsou vyhody/nevyhody rehydratace ve vodé, popf. v mladiné?

> NejdulezitéjSim faktorem pfi vybéru média pro rehydrataci kvasnic je jeho sterilita. At
uz voda nebo mladina, obé musi byt sterilni. Pokud zvolite vodu, nejdfive je ji nutné
prevairit a pak schladit na nizsi teplotu, aby nedoslo k zabiti kvasinek. Toto je hlavni
nevyhoda. Vyhodou je, Ze ve sterilni vodé nezacnou kvasnice rust (nemaiji cukr) a
muzete je uchovat ve sterilnich podminkach déle nez v mladiné, kde se za¢ne
formovat CO..

Cetl jsem, Ze rehydratace v mladiné mGzZe snizit Zivotaschopnost kvasinek. Je to
pravda?

» Ne, neni to pravda. Existuje potencial pro snizeni viability kvasinek (cca 3-6 %),
nicméné to nijak neovlivni pribéh a vysledek kvaseni.

Doporu€ené hodnoty pro rehydrataci kvasnic svrchniho kvaseni uvadite jako 25-
29°C. Teplota mladiny pfi mém davkovani svrchnich kvasnic je nicméné 18°C.
.Neomradim® takto kvasinky?

» Doporucena rehydratacni teplota je optimalni. Ani mimo tuto optimalni teplotu (pokud
je vy$si nez 10 °C) kvasinky neuvedete do zasadniho Soku, nicméné pocatec¢ni lag
faze muze trvat déle.

Samoziejmé existuji dalSi faktory, které maji vliv kvaseni (vlastnosti mladiny,
zakvasna teplota, EPM atd.)

Kolik sterilni vody doporucCujete pro rehydrataci?
» Optimalni pomér pro nase kvasnice je 1:10 hmotnostné, nicméné nase kvasnice

nejsou zasadnéji citlivé na mnozstvi rehydrataéni vody. Pfi vyrovnanéjSim poméru
obou slozek muzete mit technické problém vzhledem k vySsi viskozité vzniklé smési.

e" TRADING s.r.o.



MUzete mi poradit, zda je vhodné okysliC¢ovat mladinu pro rehydrataci VasSich
suSenych kvasnic? Je potom néjaky rozdil v tomto pfipadé mezi lezaky a
svrchné kvasenymi pivy?

» Nedoporu€ujeme za normalnich podminek mladinu provzdu$niovat. Nade susené
kvasnice byly vyprodukovany a ususeny specifickym zpasobem a know-how skupiny
Lesaffre s cilem maximalizovani obsahu ergosterolt v burikach. To umoznuje
kvasinkam dobfe rist, mnozit se a kvasit.

Nicméné muzete provzdusinovat mladiny ve vybranych pfipadech — napf. v pfipadé
opakovaného pouZziti kvasnic.

V tomto pfipadé neni zadny rozdil mezi kvasnicemi spodniho a svrchniho kvaseni.

MUuzete mi poradit, zda je vhodné okysliC¢ovat mladinu pro rehydrataci VasSich
suSenych kvasnic? Je potom néjaky rozdil v tomto pfipadé mezi lezaky a
svrchné kvasenymi pivy?

» Nedoporu€ujeme za normalnich podminek mladinu provzdusifiovat. Nade susené
kvasnice byly vyprodukovany a vysuseny specifickym zpisobem a know-how skupiny
Lesaffre s cilem maximalizovani obsahu ergosterolt v burikach. To umoznuje
kvasinkam dobfe rust, mnozit se a kvasit.

Nicméné muzete provzdusinovat mladinu ve vybranych pfipadech — napf. v pfipadé
opakovaného pouziti kvasnic.

V tomto pripadé neni Zadny rozdil mezi kvasnicemi spodniho a svrchniho kvaseni.
Doporucujete pouzit rehydrataéni €inidlo?

» Nedoporucujeme pouziti rehydratacnich Cinidel. | kdyz neublizi kvasinkam,
nevypozorovali jsme Zadny pozitivni efekt na kvasinkach v naSem sortimentu.
Z naSich pozorovani spi$e jako podstatnéjsi vychazi dodani vyZivy az pfi samotném
hlavnim kvaseni, které je potom z tohoto pohledu vice nez dostacujici.

DAVKOVANI
Jaké je nejvhodnéjsi davkovani pro moje pivo?

» Doporucené davkovani nasich susenych kvasnic pro spodné kvasena piva pfi jejich
prvnim nasazeni je 80 az 120 g/hl, coz odpovida 7 az 11 milionim kvasni¢nych
bunék/ml. Pro nase kvasnice pro svrchné kvasena piva doporucujeme 50 az 80 g/hl
odpovidajicich 3 az 5 milionim kvasni¢nych bunék/ml.

Tato mnozstvi jsou odvozena ze standardniho mnozstvi v naSem baleni okolo
10x1079 kvasni¢nych bunék v gramu suSenych kvasnic. Neuvadime na kazdém
baleni jejich konkrétni obsah, nicméné absolutnim minimem je 6x109
Zivotaschopnych kv. bunék/g.

Jedna se o obecné doporuceni, které nezohledriuje jednotlivé fenotypy kvasnic.
RUzné kmeny vykazuji odliSnou kvasnou kinetiku (detailnégji v naSem Manualu na
webovych strankach www.raven-trading.cz).



Pokud nasadim vice nez doporu¢enych max. 80 g/hl pro svrchné kvaSené pivo
napf. 150 g/hl, muze se toto projevit negativné na finalnim pivu?

» ZvySenim davkovaného mnozstvi pfi prvnim nasazeni kvasnic docilite zkraceni doby
kvaseni a sniZite riziko autolyzy.
Pro ilustraci zdvojnasobenim davkovaného mnozstvi kvasnic dostanete ihned jeden
multiplikacni cyklus kvasinek, a tedy kratSi dobu kvaseni.
Davkované mnozstvi muze mit vliv na chutovy profil piva, je vSak velmi tézké tento
vliv definovat jednim pravidlem: zavisi na kmenu kvasnic a na pouzitych vstupnich
surovinach.

KVALITA A DOHLEDATELNOST
Jsou kvasnice Fermentis bezlepkové?

> Nepfidavame zadny lepek do nasich vyrobku, pfi vyrobé nepouzivame zadné
suroviny obsahujici lepek.

GMO (Geneticky Modifikované Organismy)

» Kvasni¢né kmeny spole¢nosti LESAFFRE uréené pro produkci aktivnich susenych
kvasnic Fermentis neobsahuji zadné geneticky modifikované organismy (GMO), dle
definice Evropské smérnice 2001/18/CE z 12. bfezna 2001 (odpovidajici dfivéjsi
smérnici 90/220/CEE)

Garantujeme tedy, Ze aktivni suSené kvasnice Fermentis nepodléhaji dalSim
podminkam pro znaceni dle smérnic 1829/2003 a 1830/2003.

VSiml jsem si, Ze pouZivate E491 jako emulgator ve Vasich suSenych kvasnicich.
Je potom E491 rostlinného nebo zivo¢iSného puvodu?

» Sorbitanmonostearat (SMS / E491) je emulgator autorizovany pro suSené kvasnice.
Specifikace E491 pouzivané spolecnosti Fermentis odpovidaji pozadavkim dle FAO
(Food and Agriculture Organization of the United Nations), WHO (World Health
Organization), FCC (Food Chemical Codex) a EEC (European Economic
Community). Mastné kyseliny pouzité pro syntézu E491 jsou rostlinného pvodu.

Saccharomyces cerevisiae jsou ¢asto zmifovany u svrchné kvasenych piv,
zatimco zde jsou pouzity pro piva lezacka. Kvasné teploty jsou vy$S$i, nez je
typické pro lezacka piva.

» Taxonomie kvasinek (zpUsob klasifikace kvasinek) se ménila a méni v disledku
rozvoje védy genetiky. Dnes jsou povaZzovany za kvasinky pro spodné kvasena piva a
obé skupiny kvasinek (spodni, svrchni) jsou klasifikovany pod Saccharomyces
cerevisiae.

MUzeme pouzit suSené kvasnice Fermentis pro vyrobu tzv. organic / BIO piv?

» Evropska legislativa umoznuje pivovarim pouzivat kvasnice, které nejsou
klasifikované jako organic / BIO i pro vyrobu organic / BIO piv.



PROCES SEKUNDARNIHO KVASENI

Jaky je nejlépe adaptovany kmen pro sekundarni kvaseni / dokvasovani
v lahvich a sudech?

» Pro sekundarni kvaseni zkuste pouzit nas kmen SafAle™ F-2.
The SafAle™ F-2 nejdfive zkvaSuje jednoduché cukry (glukosa), potom komplexnéjsi
fruktosu. Tento kmen respektuje profil vaseho piva a nevnasi do piva dalsi chuté a
aromata. DalSi vyhodou nasich kvasnic je, Ze v pivé tvofi jemnou homogenni formu
zakalu a dobfe sedimentuje na dné lahve. Oproti nékterym jinym kmenim kvasnic
tedy nevytvari v pivé nevzhledné plovouci shluky.

OBECNE DOTAZY
ZvySuje pfistup vzduchu a kysliku pravdépodobnost tvorby diacetylu?

» Dle naSich analyz vime, Ze po 18 hodinach kvaseni ma pfidavek kysliku vliv na
zvySenou produkci diacetylu a aldehydu.

Jaky je puvod kvasinek?

» Kvasinky obecné se pfirozené vyskytuji v prostfedi vSude kolem nas. Védecky
vyzkum prokazal, Ze mikroorganismy jsou pfenaseny vzduchem, lidmi, ptaky a
predevsim hmyzem (vosy, vCely, mouchy atd.). Vzhledem k tomu, ze zadny ptak
nebo hmyz neni specificky pro jednu danou parcelu €i kus zemé nelze Fici, Zze by tak
jeden kmen kvasinek byl specificky pouze pro jedno dané misto, nicméné je pravda,
ze vyskyt jednoho daného kmene muze byt vyraznéji dominantni v dané lokaci.

Z toho divodu napfiklad vyskyt vhodnych kmenu kvasinek pro piva vyrabéna
spontannim kvasenim je v zasadé nepfedvidatelny.

Populace kvasinek obsahuje Siroké spektrum rdznych kmen, které neustale migruiji.
Napriklad nékteré kvasinky nalezené ve vinicich Kemeu River na Novém Zélandé
jsou stejné jako kmeny nalezené v dubovych vinnych sudech ve Francii.

Diky analytickym metodam dnesni genetiky Ize vS8echny kmeny kvasinek pfesné
identifikovat.

Co se stane s kvasinkami na konci alkoholového kvasSeni?

» Velka Cast kvasinek na konci kvaseni umira a sedimetuje na dné.



