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     ontinuita myšlení a jednání, kompetence ve všech oblastech a spolupráce založená 
na partnerství jsou pilíři naší denní práce v IREKS.

Proto od roku 1856 vytváří IREKS vysoce kvalitní pivovarnické slady pro velké množství 
pivovarů. Mnohé se od té doby změnilo, ale do dneška zůstala snaha poskytnout našim 
zákazníkům prvotřídní slady, vyrobené z nejlepšího obilí. Sládci z celého světa, výrobci 
světově známých značek i řemeslní sládci se rozhodli pro slad z IREKS. 

Když chmel je duší piva, potom slad je jeho tělem. S naší širokou a individuální nabídkou 
základních a speciálních sladů se staráme o to, aby se chmel a slad spojily v jedinečných 
pivech do dokonalé jednoty prostřednictvím mistrovských sladovnických dovedností. 

EBC Lovibond

ZÁKLADNÍ 
SLAD
BASE
MALTS

SPECIÁLNÍ 
SLADY
SPECIALITY 
MALTS

PŠENIČNÝ 
SLAD
WHEAT 
MALTS

    ontinuity of thought and actions, competence in all areas and working together in 
partnership are the pillars of our daily work at IREKS.

In this way, high quality brewing malts for numerous breweries all over the world have 
been created at IREKS since 1856. A lot has changed since then, however until today, 
the aim of providing our customers with first-class malts made from the best grain has 
remained. Master brewers all around the globe, manufacturers of world-famous brands 
and creative craft brewers have chosen IREKS-Malt.

If hops are the soul of beer, then malt is its body. By means of our wide and individual 
range of base and speciality malts, we take care that hops and malt can meet in a perfect 
fusion under the guidance of skilled master brewers in creative and unique beers.
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IREKS Pšeničný pivovarský 
slad tmavý

IREKS Pšeničný pivovarský
slad světlý
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IREKS Plzeňský slad IREKS Pale Ale sladIREKS Pilsner Malt

barva EBC
3 - 5

Lovibond
1,6 - 2,3

druh piva
všechny typy

speciální: plzeňský

dávkování (násyp) % 
≤ 100

barva EBC
5 - 7

Lovibond
2,3 - 3,1

druh piva
všechny typy

speciální: Ale, Kölsch, plzeňský

dávkování (násyp) %
≤ 100

Colour EBC
3 - 5

Lovibond
1.6 - 2.3

Type of beer
all types of beer,
Especially: Pilsner

% of the grist
≤ 100

Colour EBC
5 - 7

Lovibond
2.3 - 3.1

Type of beer
all types of beer,

Especially: Ale, Kölsch, Pilsner

% of the grist
≤ 100

Základní slad. Tento světlý slad IREKS je vhodný 
pro výrobu světlých piv a navíc tvoří základ pro 
většinu druhů piva. Je charakterizován světlou 
barvou kombinovanou vysokou enzymatikou  
a vysokým obsahem extraktu.

Základní slad. Díky své silnější barvě ve 
srovnání s plzeňským sladem dává tento slad 
IREKS  pivům zlatý odstín, který je přítomen  
v anglosaských pivech.

Base malt. This light IREKS brewing malt is 
suitable for the production of light beers 
and, in addition, forms the basis for most 
types of beer. It is characterized by a light 
colour combined with a high enzymology 
and high extract contents.

Base malt. Due to its slightly stronger colour 
in comparison to Pilsner Malt, this IREKS 
brewing malt gives the beers a more golden 
hue, such as is present in exponents of the 
Anglo-Saxon beers.

IREKS Pale Ale Malt

ZÁKLADNÍ SLAD | BASE MALTS
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IREKS Vídeňský slad IREKS Mnichovský sladIREKS Vienna Malt IREKS Munich Malt

barva EBC
8 - 10

Lovibond
3,5 - 4,2

druh piva
Export, Märzen, Ale,  

Porter

dávkování (násyp) % 
≤ 100

barva EBC
18 - 22

Lovibond
7 - 9

druh piva
tmavá piva, sváteční piva, silná 

piva, černá piva

dávkování (násyp) %
≤ 100

Colour EBC
8 - 10

Lovibond
3.5 - 4.2

Type of beer
Export, Märzen, Ale,

Porter

% of the grist
≤ 100

Colour EBC
18 - 22

Lovibond
7 - 9

Type of beer
dark beers, Festbier,

strong beers, Schwarzbier

% of the grist
≤ 100

Základní slad. Tento slad podporuje nejen  
zlatou barvu piva, ale také zvyšuje plnou chuť. 
Tím je vhodný pro export a piva Märzen.

Základní slad. Původní forma sladu. Tmavý, 
sladově aromatický a vysoce rozpustný, splňuje 
požadavky tmavých piv, je také vhodný jako 
přísada pro změnu barvy piva a profilu chutě 
světlých piv. 

Base malt. This brewing malt does not only 
enhance the golden beer colour, it also  
increases its full-bodied taste. In this way,  
it is very well suited for Export and Märzen 
beers.

Base malt. The ancient form of malt. 
Dark kiln-dried, malt-aromatic and highly 
modified, it fulfils the demands of dark 
beers, but is also suitable as an additive to 
vary the beer colour and the aroma profile 
of light beers.
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IREKS Mela Červená olše IREKS Mela Red Alder

barva EBC
40 - 50

Lovibond
15 - 20

druh piva
tmavá piva, sváteční piva, silná 

piva, červená piva, speciální piva

dávkování (násyp) %
10 - 50

Colour EBC
40 - 50

Lovibond
15 - 20

Type of beer
dark beers, Festbier,

strong beers, Rotbier, craft beers

% of the grist
10 - 50

Díky speciálnímu procesu, spařením, se  
u tohoto speciálního sladu tvoří obzvláště 
velký počet nízkomolekulárních látek, které se 
následným sušením přeměňují na silná aromata 
a barviva. Proto je tento slad zvláště vhodný 
pro podporu silné sladové vůně při docílení 
pražených sladových odstínů, které vychází  
z vytvořených malanoidů. 

Due to a special process, stewing, especially 
many low-molecular substances are formed 
in this IREKS kiln-dried malt, which are 
transformed into strong aroma and colour 
substances during subsequent kilning. For 
this reason, this malt is particularly suitable 
for supporting a strong malt aroma and 
achieving, at the same time, hues of red 
which come from the melanoidins formed.

IREKS Mela buk IREKS Mela Beech

barva EBC
80 - 90

Lovibond
30 - 35

druh piva
tmavá piva, sváteční piva, silná 

piva, červená piva, speciální piva

dávkování (násyp) %
5 - 20

Colour EBC
80 - 90

Lovibond
30 - 35

Type of beer
dark beers, Festbier,

strong beers, Rotbier, craft beers

% of the grist
5 - 20

Díky speciálnímu procesu, spařením, se  
u tohoto speciálního sladu tvoří obzvláště 
velký počet nízkomolekulárních látek, které se 
následným sušením přeměňují na silná aromata 
a barviva. Proto je tento slad zvláště vhodný pro 
podporu silné sladové vůně při docílení pražených 
sladových odstínů, které vychází z vytvořených 
malanoidů. 

Due to a special process, stewing, especially 
many low-molecular substances are formed in 
this IREKS kiln-dried malt, which are  
transformed into strong aroma and colour 
substances during subsequent kilning. For 
this reason, this malt is particularly suitable for 
supporting a strong malt aroma and achieving, 
at the same time, hues of brown which come 
from the melanoidins formed.

SPECIÁLNÍ SLADY | SPECIALITY MALTS
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IREKS Aroma slad IREKS Aroma Malt

barva EBC
260 - 300

Lovibond
100 - 115

druh piva
tmavá piva, sváteční piva,  
silná piva, speciální piva

dávkování (násyp) %
3 - 20

Colour EBC
260 - 300

Lovibond
100 - 115

Type of beer
dark beers, Festbier,

strong beers, craft beers

% of the grist
3 - 20

Top speciálních sladů IREKS. Díky velmi tmavé  
barvě a plné vůni je tento slad absolutním vrcholem 
mezi speciálními slady. Vyráběný jako sušený slad,  
nikoli jako pražený slad se hodí k zesílení sladové 
vůně a barvy tmavých piv, aniž by do piva přinesl 
praženou chuť, která by mohla být vnímána jako 
„škrábavá“. Navíc dává pivům silnou chuť, kterou  
lze obvykle dosáhnout pouze použitím obtížných 
postupů dekokce.

        The crowning glory of the IREKS speciality 
malts. A solidly dark colour and a full aroma turn 
this malt into an absolute highlight among the 
speciality malts. Produced as a kiln-dried malt and 
not as a roasted malt, this speciality from the IREKS 
Company is suitable for enhancing the malt aroma 
and the colour of dark beers without bringing a 
roasted taste into the beer which could possibly 
be perceived as being “rough”. Over and above, it 
gives the beers a rugged taste profile, mainly only 
achieved by use of the decoction method which 
requires a great deal of time and effort.

IREKS Karamelový javor IREKS Crystal Maple

barva EBC
3 - 6

Lovibond
1,6 - 2,7

druh piva
plzeňské, Lager,  

světlá piva

dávkování (násyp) %
3 - 10

Colour EBC
3 - 6

Lovibond
1.6 - 2.7

Type of beer
Pilsner, Lager,

light beers

% of the grist
3 - 10

Nejsvětlejší z karamelových sladů IREKS se 
používá ke zvýšení stability pěny a zvýšení  
plné chuti velmi světlých piv, aniž by ovlivnila 
barvu piva.

Zelený slad na sušárně zcukernatěn,  
zkaramelizován a jemně sušen.

The lightest of the IREKS crystal malts serves 
to increase the foam stability and to raise 
the full-bodied taste of very light beers, 
without influencing the colour of the beer.

Green malt saccharified, caramelized
and gently dried on the kiln floor.
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IREKS Karamelová bříza IREKS Crystal Birch

barva EBC
10 - 15

Lovibond
4 - 6

druh piva
Plzeňské, Lager, Export,  

Kölsch, Ale

dávkování (násyp) %
5 - 30

Colour EBC
10 - 15

Lovibond
4 - 6

Type of beer
Pilsner, Lager,

Export, Kölsch, Ale

% of the grist
5 - 30

Pokud je požadována mírná obměna barvy piva 
a zároveň zvýšení plné chuti a stabilita pěny, 
doporučuje se tento karamelový slad IREKS. 

Zcukernatělý, zkaramelizovaný a pražený  
v pražících bubnech.

Should a moderate variation of the beer 
colour with a simultaneous increase in the 
full-bodied taste and foam stability be  
required, then this IREKS crystal malt is 
strongly recommended.

Saccharified, caramelized and roasted
in the roasting drum.

IREKS Karamelový dub IREKS Crystal Oak

barva EBC
25 - 35

Lovibond
10 - 15

druh piva
světlá piva, export, sváteční piva, 

Märzen

dávkování (násyp) %
5 - 30

Colour EBC
25 - 35

Lovibond
10 - 15

Type of beer
light beers, Export,
Festbier, Märzen

% of the grist
5 - 30

Tento karamelový slad IREKS slouží nejen k 
získání jemných hnědých odstínů a ke zlepšení 
stability pěny, ale současně přináší jemné 
náznaky karamelu.

Zcukernatělý, zkaramelizovaný a pražený  
v pražících bubnech.

This IREKS crystal malt does not only serve to 
bring subtle brown hues and an enhancement 
of the foam stability, it introduces, at the 
same time, subtle hints of caramel.

Saccharified, caramelized and roasted
in the roasting drum.
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IREKS Karamelový mahagon IREKS Crystal Mahogany

barva EBC
55 - 65

Lovibond
20 - 25

druh piva
Ale, Stout, sváteční piva,  
Bernstein- a červená piva

dávkování (násyp) %
5 - 25

Colour EBC
55 - 65

Lovibond
20 - 25

Type of beer
Ale, Stout, Festbier,

amber beer and Rotbier

% of the grist
5 - 25

Karamelový slad IREKS, který kromě  
příjemného karamelového nádechu dodává 
také načervenalou barvu. 

Zcukernatělý, zkaramelizovaný a pražený  
v pražících bubnech.

An IREKS crystal malt which, in addition to 
pleasant hints of caramel, also introduces 
reddish colour components.

Saccharified, caramelized and roasted
in the roasting drum.

IREKS Karamelový palisandr IREKS Crystal Rosewood

barva EBC
110 - 130

Lovibond
40 - 50

druh piva
Stout, sváteční piva, export,  

tmavá piva, černá piva, Porter 

dávkování (násyp) %
≤ 15

Colour EBC
110 - 130

Lovibond
40 - 50

Type of beer
Stout, Festbier, Export,

dark beers, Schwarzbier, 
Porter

% of the grist
≤ 15

S těmito slady IREKS se na jedné straně může 
obměňovat barva piva, na druhé straně se 
zvyšuje stabilita pěny a celková výrazná chuť. 
Současně je podporována silná karamelová a 
jemně pražená chuť.

Zcukernatělý, zkaramelizovaný a pražený  
v pražících bubnech.

With this IREKS crystal malt, the colour of 
the beer can be varied on the one hand,  
on the other, the foam stability and the  
full-bodied taste increased. At the same 
time, strong caramel and subtle roasted 
aromas are enhanced.

Saccharified, caramelized and roasted
in the roasting drum.
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IREKS Karamelový teak IREKS Crystal Teak

barva EBC
140 - 160

Lovibond
50 - 60

druh piva
Stout, sváteční piva, export,  

tmavá piva, černá piva,  
Porter

dávkování (násyp) %
≤ 15

Colour EBC
140 - 160

Lovibond
50 - 60

Type of beer
Stout, Festbier, Export,

dark beers, Schwarzbier, 
Porter

% of the grist
≤ 15

S těmito slady IREKS se na jedné straně může 
obměňovat barva piva, na druhé straně se 
zvyšuje stabilita pěny a celková výrazná chuť. 
Současně je podporována silná karamelová  
a jemně pražená chuť.

Zcukernatělý, zkaramelizovaný a pražený  
v pražících bubnech.

With this IREKS crystal malt, the colour of  
the beer can be varied on the one hand,  
on the other, the foam stability and the  
full-bodied taste increased. At the same  
time, strong caramel and subtle roasted 
aromas are enhanced.

Saccharified, caramelized and roasted
in the roasting drum.

IREKS Karamelový eben IREKS Crystal Ebony

barva EBC
380 - 420

Lovibond
140 - 160

druh piva
tmavé pivo, silné černé pivo, Stout, 

Porter, černé pivo

dávkování (násyp) %
≤ 10

Colour EBC
380 - 420

Lovibond
140 - 160

Type of beer
dark beers, Bockbier, Stout,

Porter, Schwarzbier

% of the grist
≤ 10

Tento obzvláště tmavý karamelový slad IREKS  
se může v nízkých dávkách použít ve světlých  
pivech k obměně barvy bez významného 
ovlivnění chuti. Kromě toho lze zesílit barvu, 
výraznou chuť a stabilitu pěny v tmavých  
pivech. 

Zcukernatělý, zkaramelizovaný a pražený  
v pražících bubnech.

This especially dark IREKS crystal malt can 
also be used in low quantities in the grist 
for light beers to vary the colour without 
influencing the taste significantly. Over and 
above, the level of colour, the full-bodied 
taste and the foam stability of dark beers 
can be intensified.

Saccharified, caramelized and roasted
in the roasting drum.
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IREKS Čokoládový slad IREKS Chocolate Malt

barva EBC
800 - 1000

Lovibond
300 - 380

druh piva
černé pivo, Porter, Stout,  

speciální pivo

dávkování (násyp) %
≤ 5

Colour EBC
800 - 1000

Lovibond
300 - 380

Type of beer
Schwarzbiere, Porter,

Stout, craft beers

% of the grist
≤ 5

Tento ječmenný pražený slad IREKS dává 
pivům nejen intenzivní barvu, ale také dojem 
připomínající hořkou čokoládu nebo kávu. 

This IREKS roasted barley malt does not only 
give the beers a more intensive level of  
colour, it also provides impressions reminiscent 
of dark chocolate or coffee.

IREKS Ječmenný pražený slad IREKS Black Malt

barva EBC
1300 - 1500

Lovibond
490 - 570

druh piva
černé pivo, Porter, Stout,  

speciální pivo

dávkování (násyp) %
≤ 5

Colour EBC
1300 - 1500

Lovibond
490 - 570

Type of beer
Schwarzbier, Porter,
Stout, craft beers

% of the grist
≤ 5

Extrémně tmavě pražený slouží tento slad  
IREKS k zesílení barvy a k dosažení jasné  
pražené chuti, které se však lze vyvarovat 
pozdějším přidáním při rmutování. 

Extremely darkly roasted, this IREKS malt 
serves to intensify the colour and to achieve 
a clear roasted taste, which can also be  
avoided, however, by an especially late 
addition during mashing.
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IREKS kyselý slad IREKS Sour Malt

barva EBC
2 - 5

Lovibond
1,2 - 2,3

druh piva
všechny typy

 

dávkování (násyp) %
≤ 5

Colour EBC
2 - 5

Lovibond
1.2 - 2.3

Type of beer
all types of beer

 

% of the grist
≤ 5

Kyselý slad IREKS obsahuje až 4,5% přírodní 
kyseliny mléčné, proto je vhodný pro úpravu 
hodnoty pH rmutu. Tím se zvyšuje aktivita 
enzymů, čímž se zvyšuje výtěžek z varny.

IREKS Sour Malt contains up to 4.5 % natural 
lactic acid, the reason why it is very well 
suited for adjusting the pH value of the mash. 
This benefits the enzyme activities and thus 
increases the brewhouse yield.

IREKS krátký slad IREKS Spitz Malt

barva EBC
2 - 4

Lovibond
1,2 - 2,0

druh piva
všechny typy

dávkování (násyp) %
≤ 10

Colour EBC
2 - 4

Lovibond
1.2 - 2.0

Type of beer
all types of beer

% of the grist
≤ 10

Krátký slad dostal své jméno po klíčcích, které 
mírně vyčnívají kvůli redukovanému procesu 
klíčení. Díky malé rozpustnosti je vhodný jako 
kompenzace velmi vysoce rozpustných sladů  
a všeobecně k vylepšení stability pěny.

Spitz Malt got its name from the rootlets 
which protrude slightly due to a reduced 
germination process. As a result of the low 
modification, it is suitable for compensating 
very highly modified malts and for the 
general enhancement of the foam stability.
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IREKS Žitný pivovarský sladIREKS Kouřový slad IREKS Rye MaltIREKS Smoked Malt

barva EBC
4 - 10

Lovibond
2,1 - 4,3

druh piva
žitné pivo, vícezrnné pivo,  

svrchně kvašené speciální pivo

dávkování (násyp) %
≤ 60

barva EBC
3 - 8

Lovibond
1,6 - 3,5

druh piva
kouřové pivo

dávkování (násyp) %
≤ 100

Colour EBC
4 - 10

Lovibond
2.1 - 4.3

Type of beer
Rye beers, multi cereal beers,

top fermented craft beers

% of the grist
≤ 60

Colour EBC
3 - 8

Lovibond
1.6 - 3.5

Type of beer
Rauchbier

% of the grist
≤ 100

Žitný slad IREKS je vhodný k výrobě jemných 
speciálních piv. Vzhledem k vysokému obsahu 
arabinoxylanu vede žitný slad k relativně 
vysoké viskozitě v pivu, což způsobuje krémový, 
sametový pocit v ústech. Navíc žitný slad 
IREKS zajišťuje v žitných pivech typický nádech 
chleba. 

Pro dosažení typické vůně a chuti uzené  
šunky.

IREKS Rye Malt is suitable for the production 
of the finest craft beers. Due to its high  
content of arabinoxylans, the rye malt leads 
to a relatively high viscosity in the beer  
which causes a creamy, velvety mouth feel.  
In addition, IREKS Rye Malt provides the 
typical hint of bread which is associated  
with rye beers.

To achieve a typical, smoked ham-like taste 
and aroma profile.
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IREKS Pšeničný pivovarský
slad světlý *)

IREKS Pšeničný pivovarský  
slad tmavýIREKS Wheat Malt light IREKS Wheat Malt dark

barva EBC
3 - 5

Lovibond
1,6 - 2,3

druh piva
pšeničné pivo, Ale, Stout, Porter, 

Kölsch, Alt, vícezrnné pivo

dávkování (násyp) %
≤ 80

barva EBC
14 - 18

Lovibond
6 - 7

druh piva
pšeničné pivo, Ale, Stout, Porter, 

Kölsch, Alt, vícezrnné pivo

dávkování (násyp) %
10 - 50

Colour EBC
3 - 5

Lovibond
1.6 - 2.3

Type of beer
Weizenbier, Ale, Stout, Porter,
Kölsch, Alt, multi cereal beers

% of the grist
≤ 80

Colour EBC
14 - 18

Lovibond
6 - 7

Type of beer
Weizenbier, Ale, Stout, Porter,
Kölsch, Alt, multi cereal beers

% of the grist
10 - 50

Pšeničný slad IREKS vyniká vysokým obsahem 
extraktu a sotva ovlivňuje barvu piva. Je vhodný 
jako základ pro pšeničné pivo a jako součást 
pro svrchně kvašená piva jako Ale, Kölsch, Alt  
a vícerznná piva.

Tmavý pšeničný pivovarnický slad IREKS  
se používá k zesílení hnědých odstínů a 
sladové vůně u pšeničných piv a jiných svrchně 
kvašených pivních specialit.

IREKS Wheat Malt light is distinct due to a 
very high extract content and it hardly  
influences the colour of the beer. It is  
suitable as a basis for wheat beers and 
as a component for top-fermented beers 
such as Ale, Kölsch, Alt and multi cereal 
beers.

IREKS Wheat Malt dark serves to intensify  
the brown hues and malt aromas in wheat 
beers and other top-fermented beer  
specialities.

PŠENIČNÝ PIVOVARSKÝ SLAD | WHEAT MALTS
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IREKS Pšeničný pražený slad IREKS Wheat Malt black

barva EBC
1600 - 1800

Lovibond
600 - 680

druh piva
pšeničné pivo, Ale, Stout, Porter, 

Kölsch, Alt, vícezrnné pivo

dávkování (násyp) %
≤ 5

Colour EBC
1600 - 1800

Lovibond
600 - 680

Type of beer
Weizenbier, Ale, Stout, Porter,
Kölsch, Alt, multi cereal beers

% of the grist
≤ 5

Žitný slad IREKS je vhodný k výrobě jemných 
speciálních piv. Vzhledem k vysokému obsahu 
arabinoxylanu vede žitný slad k relativně 
vysoké viskozitě v pivu, což způsobuje krémový, 
sametový pocit v ústech. Navíc žitný slad 
IREKS zajišťuje v žitných pivech typický nádech 
chleba. 

An extremely darkly roasted IREKS Wheat 
Malt black which gives the beer specialities 
an intensive black colour and a strong, but 
at the same time full, roasted aroma. As a 
result of the spelts which are not present 
in wheat, this malt is distinct due to a less 
bitter taste.


